
Edamame Kren / frischer Meerrettich / rosa Himalaya-Salz / 6 €

Gedämpfter Reis / Furikake / 4 €

Blaukraut-Salat / Rotkohl / Karotte / Apfel / Mayonnaise / Sesam / Erdnuss / 9 €

Frittierter Seidentofu / Radieserl / Frühlingszwiebel / Ingwer / 9 €

Wakame-Salat / Gurke / Reisessig / Ingwer / Chili Crunch / 9 €

Blumenkohl Karaage / Teriyaki / Trüffelmayonnaise / Chili / 9 €

Rote Bete / Edamame / Miso / Cashew / Koriander / 9 €

Zupfte Schwammerl Bao / Austernpilze / Rotkohl / Hoisin / Erdnuss / Gurke / Röstzwiebel / Miso-Mayonnaise  / 9 €

Frühlingsrolle / Vom bayrischen Strohschwein / Spitzkohl / Waldpilze / Hummersauce / 10 € 

Wammerl Bao /  Vom bayrischen Strohschwein /  Rotkohl / Gurke / Hoisin / Röstzwiebel / Miso-Mayonnaise / Erdnuss / 10 €

Ois Umami

Allergene & Zusatzstoffe bei Servicepersonal erfragen

Zu zweit wählt ihr
2 Gerichte aus “Ois Umami“
2erlei Spieße aus “Yakitori“

2 Gerichte aus “Geiles Zeugs“
Dazu reichen wir

 Gruß aus der Küche
+ Schälchen Reis 

+ Dessertvariation

 „Kaiseki“

58 € p. Person 
52 €  vegan/vegetarisch

inspiriert vom koriander



Schokoladen-Sesam-Mousse / Pflaume / Matcha / 9 €

Yuzu-Cheesecake / Kirsche / 9 € 

Armer Samurai / Vanilleschmand / Apfel / Miso-Karamell / 9 € 

Oishii oishii

vegan vegetarisch

Brokkolini / Sesam / Chili Crunch / 10 €

Schwammerl / Kräuterseitlinge / Egerlinge / Teriyaki / gerösteter Knoblauch / 10 € 

Karotte / Hoisin / Miso-Mayonnaise / Zitronengras / Cashew / 10 € 

Tegyu-Pflanzerl / Eigelb / Sojasauce / 12 €

Maishendlflügerl  / Frühlauch / Ingwer / Teriyaki / Sesam / 11 € 

Aumühler Forellenpflanzerl / Gurke / Schmand / Ponzu / Bonito / 12 € 

Entenherzen / Pflaume / Sake / Röstschalotte / 11 €

Poltinger Lammwürscht / Hoisin / Zitronengras / Chili-Mayonnaise / 12 €

Yakitori 

(2 Spieße vom offenen Feuer)

Maishendl vom Gutshof Polting

Entenherzen vom Gutshof Polting

Forelle von der Aumühle im Isartal

Smoked & Crunchy Tofu / Teriyaki / rote Bete / Kokos / Rosenkohl / Frühlingszwiebeln / Ingwer / 18 €

Shitake-Spinat-Gyoza / Sellerie / Reisessig / Sesam / 17 €

Auberginen-Katsu / Austernpilze / Hoisin/ Chili-Mayo / Erdnuss / 18 €

Backhendl / Massaman-Kartoffeln / Gurke / Schmand / 20 €

Tempura-Saibling / Sellerie / Rosenkohl / Teriyaki / Miso-Mayonnaise / 22 €

Sashimi / Lachsforelle / Pflaumen-Ponzu / Grapefruit / Edamame / Radieserl / 22 €

Almrind-Tataki / Soja-Ingwer-Jus / Austernpilze / Miso-Mayonnaise / Röstzwiebel / 23 €

Geiles Zeugs

Tofu vom Biohof Angermaier in Walpertskirchen

Maishendl vom Gutshof Polting

Lachsforelle von der Aumühle im Isartal

Saibling von der Aumühle im Isartal

Tegyu-Rindfleisch vom Buchberghof am Tegernsee

Tegyu-Rindfleisch vom Buchberghof am Tegernsee

Lamm vom Gutshof Polting


